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Cooking Recipe

簡単♪おいしい♪

【切り餅で簡単♪土鍋の山菜おこわ】

HP・ブログ・Facebook
随時更新中です！！

HP：http://www.arc-nakahara.co.jp/ 

アメブロ：http://ameblo.jp/naka-21338

Facebook：https://www.facebook.com/

arc.nakahara

AANOTHER TOPIC

≪ 材料４人分 ≫
お米・・・２合
切り餅・・・１個
水・・・３５０ｍｌ
山菜水煮・・・１４０ｇ
油揚げ・・・１枚
白だし・・・大さじ４
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フリーダイヤル

株式会社 ナカハラ 枚方

ユニバーサルホー ム枚方店
Tel:072-808-7278

≪作り方≫
①米はといでザルにあけ、３０分置きます。
②油揚げは熱湯で油抜きをし、縦半分に切って細切りにします。
山菜は洗い、水気を切ります。切り餅は8等分に切ります。
③土鍋に米・水・切り餅・白だしを入れ、全体を軽く混ぜます。
山菜・油揚げを加え、蓋をして中強火にかけます。
④沸騰して上蓋から湯気が吹き出し始めたら弱火にして5分炊き
火を止めます。
⑤１５分蒸らし、全体を混ぜ合わせ器に盛ります。

みなさまこんにちは！1月も末になるとお正月の雰囲気もすっかりなく
なってきましたが・・・年末年始はいかが
おすごしでしたか？
(株)ナカハラ、ユニバーサルホーム枚方店は今年も皆様のお役にた
てるよう、従業員一丸となって頑張っていきますので、どうぞ宜しくお
願いいたします！
さて、昨年末は(株)ナカハラ恒例の「忘年会」を開催しました！
いつもは真剣な面持ちで仕事に取り組んでいるスタッフも、この日は
満面の笑みで呑んで食べて語り合って・・・
とても楽しいひとときでした♪（勿論、焼き係りは社長です！）

今年も皆様に
たくさんの「福」を
お届けできるよう
笑顔で頑張り
たいと思います



今回は京都市東山区のリノベーションハウスをご紹介します♪

こちらの物件は土地１０坪、築４０年の狭小住宅でしたが、今回観光客
向けのゲストハウスに生まれ変わりました！

外観は和風モダンな縦格子にてデザイン

海外からの
長期滞在客
にも対応でき
るキッチン

浴室の床は墨入りモ
ルタル。壁は杉板（撥
水剤塗装）を使用し、
洗面横には洗濯パン
も！長期滞在には嬉
しい設備ですね！

内装は京都らし
さをイメージし
ました！

現在、モデルハウスにて新春キャンペーンイベントを催しています♪
期間中は抽選会など、皆様に楽しんで頂ける催しを行っていますので、
是非お誘い合わせのうえご来場下さいね！【【期間：１月３１日（火まで 】

大阪府交野市天野が原町2-20-14
０７２－８０８－７２７８
10:00～18:00 水曜日定休


